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minimalni trvanlivost: § dni
hmotnost 1650 g

Medovo-karamelovd chut,
Medové pldty jeou 4pojeny
fiustym karamelovym krémem.

500~

NEJLEPSI
COKOLADOVY
DORT

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1650 g

Nade apecialita.
MiLovnici Eokolddy se budou
oblizovat jedti za miaic!

520



HARLEKYN

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1550 g

Intenzivai chut tokolddy
a Abehatky.
Nadychany dort 4 pafizekouw
Sbehatkow omamni voni a roz-
pLlyvd se ma jazyku.

600~

DORT
MALINI K

minimalni trvanlivost: 3 dny

PiZkotovy korpus, malinovy krém.
povrch dortw dozdobeny malinami,
tokoLddovymi hobLlinami a ozdobami

na bocich.

5507




minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1800 g

Jeden z nejoblibenk jiich
americkych dorti.
Pfezdivany "Cerveny samet",
kakaovy korpus, smetaneovy
krém.

450~

PAN,
MRKVICKA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1 600 g

Mrkvovy dort, promazany
krémem, sypany mandlemi a do-
zdobeny mrkvi z marcipdnu.

450,



BORUVKOVY

SEN

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost 1600 g

Nadychany piZkotovy korpus,
profozen borkvkovym krémem.

420-

DORT
PANA SACHRA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1020 g

Obdoba rakowské speciality.
Cokolddovy korpus, promazany
merunkovow marmelddow,
tokolddovd poleva.

420-



punCavy

DORT

minimalni trvanlivost: § dni
hmotnost 1860 g

Pidkotovy korpuws,
typickd rumovd chut.
Cdat korpusw je obarvenda, vriek

dortw tvofi citrénovd poleva.

420

KAVOVY DORT

S KARAMELEM
A ORECHY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

Luxweni dort 4 vani kdvy,
karameluw, zdobeny ofechy.

500 -



MiSA PORT

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1200 g

Naprostd klasika z ditatvi.
Kakaovy pidket, tvarohovy krém
a poleva z Cokolddy.

500

JABLECNE
BLUES

minimalni trvanlivost: 3 dny

Kakaovy korpus,
profozeny jabletnym pyré.
Jemnd konzisatence a kombinace
jablek se skofici.

550,



KRTKUOV
. DORT

minimalni trvanlivost: § dni

Naprostd klasika.
Cokolddovy korpus, promazany
vanilkovym krémem, bandny
a rybizovow marmelddow.

5560-

DORT ZAHRAPNI
NAHAC

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

Lehky pidkotovy korpuas,
prolozeny pudingovow
naplni & Eeratvym ovocem.

Ovoce 4¢ mize minit
die aktwalni nabidky.

510-



ANDELSKY
COKODORT

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost 1700 g

Nezaminitelny tokolbddovy
korpus v kombinaci s jemnym
krémem z biké Eokolddy, "
czdobeny brusinkami
a buxwanimi Eokolddovymi
pralinkami. .

600-



KORPUSY:

Piskotovy korpus
Kakaovy korpus
Oriskovy korpus
Cokodort

KREMY:

Tvarohovy krém
Cokoladovy krém
Vanilkovy krém
Karamelovy krém
LiskooriSkovy krém

Sveétly maslovy krém
Cokoladovy maslovy krém

DORT ATYP

cheete ai dort scatavit podle avoji

pfedatavy?

Hurd do toho!

Poskladejte si jednotlivé Easti podle své chuti!

OVOCE:

Visnova napli
Malinova napln
Bortivkova napli
Jable¢na napln
Rybizova marmelada

ZPOBENI:

Karamel

Ganache z horké ¢okolady
Ganache z bilé ¢okolady
Potahovaci hmota

Cerstvé ovoce
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KQLAC
PANI JANY

minimalini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1 550 g

SvEEi tvarchovy koldé
4 Lesnim ovocem,
zasypany drobenkow.

320-

KOLAC

LiskACEK

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 890 g

Korpus z Lineckého
thiata. kombinace chuti
Liskovych ofechi
4 karamelem
a tokolddou.

420,



onossugav?
KOLAC

minimalni trvanlivost: § dni

kbasika nadich babitek.
Tvarchovy kolde ae Zvestkami
zasypany drobenkow.

320-
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B

LANY KOLAC
QUICHE SPENATOVY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: B30 g

Slany koldt ae Ipendtem,
syrem a Eeanckem,
zality ametanou.

290~

SLANY xoui{i QUICHE
CERVENA REPA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 910 g

Stany dpaldovy koldt
4 Eervenouw Fepouw,
balkdnskym syrem a cibuli,
zality ametanou.

290~




SLANY KOLAC
QUICHE CIBULOVY

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1 100 g

Sbany celozrnny koldt
4 cibuli, alaninow, syrem,
zality ametanou.

280,

SLANY KOLAC
QUICHE BROKOLICOVY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 920 g

Sbany kold& » brokelici,
Ayrem niva, ayrem eidam,
zality sametanou.

290,
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SVATEBNI
KOLACKY

minimalni trvanlivost: § dni
mnozZstvi v 1 kg: cca 70 kolaéd

Traditni vdzané avatebni
kolacky.
Mozné ndplni:
tvaroh, povidla, ofech, mdk

350 / kg

ROHOVE SVATEBNI KOLACE:

20-/ ks
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CHEESECAKE
SE SLANYM
KARAMELEM
A ORECHY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1450 g

Spodni krusta z rozdrobe-
nyck sulenek, ayrovd
niplh, vrchni Edat tvofena
karamelovou smbai 4 ofechy.

550;



CHEESECAKE
S MALINAMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1450 g

Spodni vratva z
rozdrobenych sulenek,
ayrovi vratva, vrchni Edet tvoff
malbiny zalité zelatinouw.

550

CHEESECAKE

S OSTRUZINAMI

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Spodni krusta z
rozdrobenych sulenek,
nasleduwje ayrovd vratva.
Zelatinovd poleva
4 oatruzinami.

550-




CHEESECAKE
S BOROVKAMI

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Spodni krwsta z
rozdrobenych sulenek,
nasleduje syrova vratva.
ZelLatinovd poleva
4 borivkami.

550~

PEZERT NARUBY
BORUVKA / MALINA /
LESNI SMES

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z jedné davky: 6 ks
hmotnost 1 ks: 185 g

Naie nejznimb jii pohdrky!
ovocnd emia - borivky/maliny,
Ltehky ametanovy krém a
amia z rozdreenych swienek.

240~



CoKOPOHAR

S VISNEMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z jedné davky: 6 ks
hmotnost 1 ks: 140 g

Vidnk, kakaovy krém & mascarpone,
zalité pod tokolddovou polevouw.

240~

PANNA
COTTA

minimaini trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z jedné davky: 6 ks
hmotnost: 140 g

gbLibeny ametanovy dezert.
smetanovy krém zality ovocnow
vratvou z Lesnich plodi.

270-




ZDRAVE

Pekdrna
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CokoLApovy
CHEESECAKE

minimAlni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze cheesecake.
Spodni krustu tvoli ovesné
viotky, ofechy a datlovy sirwp.
Krém z tvarchu je oslazen atévif
a karobem.

Poleva z tmavé Eokolddy.

550,

MALINOVY
CHEESECAKE
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny

Zdravd verze, bez cukru.
spodni krusta z ovesnych
viotek, datlového sirupu a

ofechiv.
krém z tvarochu calazen atévii.
Zalito malinami v Zelating.

550



CHEESECAKE

CITRONOVY
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze, bez cwkru.
spodni krusta z oveanych viotek,
datlového sirupu a ofechi.
Tvarohovy krém valazen atévii.
Poleva z citrénw, ametany a pu-
dinguw.

550,

CHEESECAKE
S BORUOVKAMI
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze, bez cukru.
spodni kruasta z ovesnych viotek,
datlového airupu a ofechi.
Tvarchovy krém celazen stévii.

550-



MRKVOVY DORT
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

Korpwa ze Zpaldové mowky & mrkvi,
promazany tvarchovym krémenm,
dozdobeny mandienmi.

420-

CHIA POHARKY

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnoZstvl z jedné davky: 6 ks
hmotnost 1 ks: 180 g

Zdravé mbadni.
Jogurtovy krém, ovesané viotky,
amia seminek (chia, mandle,
sezam), vie calazeno stévii
a javorovym asirupem.

240,-



VEGANSKY
DORT

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1200 g

Veganaky dort 4 mandlovym
mhékem, Lesnimi plody,
zality roatlinnouw Zelatinou.
Pro kazdéhe vege nadlence

400+

JABLECNE BLUES
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1300 g

Kakaovy korpuwas, promazany
jabletnym pyré, doslazené
javorovym sirupem.

550,
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@ANDULENKY

minimalni trvanilovst: 60 dni
mnozstvi z jedné davky: 100 g

Swdenky 4 vini Levandule.

45;

minimalni trvanlivost: €0 dni
hmotnost: 65 g

snihové pusinky, sladce ae roz-
plivajici na jazykw.

35-




/ MAKOVE \
\_ KREKRY _

minimalni trvanlivost: 60 dni
hmotnost: 70 g

45;-

SYROVE KREKR
S KURKUMOU

minimalni trvanlivost: €0 dni
hmotnost: 70 g

45;-



ROZMARYNKY

minimaini trvanlivost: 60 dni
hmotnost: 100 g

45,-

CELOZRNNE

SUSENKY

minimalni trvanlivost: 60 dni
hmotnost: 100 g

Varianty:
S brusinkami a ofechy
S bananem a ¢okoladou

45 -
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ZAKUSKY

ZDRAVE

PROBWE

MALOOBCHODNI CENiK PEKARNY NA PLECHU

Cenik je platny od kvétna 2019./ Jsme platci DPH./ Ceny vé. DHP.

Cena za
Nazev Uskiadnéni Pocet ks | balicek Cenaza Trvanl/
wyrobku wyrobki davka potet ks v kus s DPH den
balltku

h ke se slanym b | uschovejte do 8 stupfil Celsia 1 550,00 5
cheesecake s citronem uschovejte do 8 stupii Celsia 1 550,00 5
cheesecake s malinami uschovejte do 8 stupii Celsia 1 550,00 B ]
cheesecake s ostruzinami uschovejte do 8 stupii Celsia 1 550,00 5
cheesecake s borivkami uschevéilse do 8 stuﬁnﬁ Celsia 1 556.0!1 .5- .
dezert naruby (malina, borivka) uschovejte do B stupii Celsia 6 240,00 40,00 5
&okopohar s vignémi uschavejte do 8 stupfil Celsia 6 24000 4000
pania cotta uschovejte do 8 stupha Celsia 6 4500 27000 5
cheesecake éokoladovy bez cukru uschovejte do B stupil Celsia 1 550,00 5
cheeseceke s malinami bez cukru uschovejte do B stupii Celsia 1 550,00 5
cheesecake citrdnovy bez cukru uschovejte do B stuphl Celsia 1 550,00 5
cheesecake borlvkovy uschovejte do B stupil Celsia 1 550,00 5
mrikvovy dort bez cukru uschovejte do B stupil Celsia 1 420,00 5
chia poharky uschovejte do B stupdl Celsia B 40.00 240,00 5
vegansky dort jte do 8 stupid Celsia 1 400,00 5
jableéné blues baz cukru uschovejie do B stupil Celsia 1 560,00 5
levandulenky balicek uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 60
pusinky uchovejte v chladu a suchu B5g 35,00 60
makové krokry uchovejte v chladu a suchu Tog 45,00 60
syrové krekry s kurkumou uchovejte v chladu a suchu Tog 45,00 60
rozmarynky uchovejte v chiadu a suchu 100g 45,00 &0
celozrmné suSenky s brusinkami a ofechy uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 [-01]
celozmne susenky s bananem a cokoladou uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 B0

Slozen jednotlivich virebki na vyzadani.
PFERDA z. u./ Pekarna NA PLECHU
A: Kvasiny 340, Kvasiny 517 02 / T: 734534219 / IC: 26657431 / DIC CZ 26657431



Z AKUSKY

ZDRAVE

DROBNE

MALOOBCHOPNI CENIK PEKARNY NA PLECHU

Cenik je platny od kvétna 2019./ Jsme platci DPH./ Ceny vé. DHP.

Cena za
Mazev Uskladnéni Potet ks / balicek Cenaza Trvanl/
vyrobku vyrobkd davka potetks v kus s DPH den
balicku

h ke se slanym § uschovejte do 8 stupii Celsia 1 550,00 5
cb_eeucal(e s citrénem uschnvejte do 8 st_upl\ll Celsia 1 550,00 5
cheesecake s malinami uschovejte do B stupiil Celsia 1 550,00 5
cheesecake s ostruZinami uschovejte do 8 stupii Celsia 1 550,00 5
cheesecake s borivkami uschovejte do 8 stupfii Celsia 1 550,00 5
dezert naruby (malina, boriivka) uschovejte do 8 stupfit Celsia & 240,00 40,00 5
Eokopohér s visnémi uschovejte do B stupiil Celsia ] 240,00 40,00 5
panna cotta uschovejte do 8 stupii Celsia ] 45,00 270,00 5
cheesecake cokoladovy bez cukru uschovejte do B stupfil Celsia 1 550,00 3
cheesecake s malinami bez cukru uschovejte do 8 stupiil Celsia 1 550,00 5
cheesecake citrdnovy bez cukru uschovejte do 8 stupfl Celsia 1 550,00 5
cheesecake boruvkovy uschovejte do 8 stupfi Celsia 1 550,00 5
mrkvovy dort bez cukru uschovejte do B stupfi Celsia 1 420,00 5
chia pohdrky uschovejte do B slupiil Celsia 6 40,00 240,00 5
vegansky dort uschovejte do B stupid Celsia 1 400,00 5
jable€né blues bez cukru uschovejte do B stupii Celsia 1 §50,00 5
levandulenky balidek uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 60
pusinky uchovejte v chladu a suchu 659 42,00 80
makové krekry uchovejte v chladu a suchu 70g 45,00 &0
syrové krekry s kurkumou uchovejte v chladu a suchu 70g 45,00 B0
rozmarynky uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 60
celozrnné sudenky s brusinkami a ofechy uchovejte v chiadu a suchu 100g 45,00 B0
celozrmné susenky s bananem a cokoladou uchovejte v chladu a suchu 100g 45,00 (1]

SloZeni j voh wyrobkd na

PFERDA z. (i./ Pekarna NA PLECHU
A: Kvasiny 340, Kvasiny 517 02/ T: 734534219 / IC: 26657431 / DIC CZ 26657431



KDY A JAK QBJEDNAT?

Zbozi zavaZime dvakrat tydné.
V utery a v patek.

objednavky na dterni zavoz:
pfijimame do patku do 14.00

objednavky na pateéni zavoz:
pfijimame do atery 15.00

Kontaktujte vedouci pekarny
PEKARNA@PFERDA.CZ
+420 ¥34 534 219

DOPRAVA PRI OBJEDNAVCE:

nad 2.000- zdarma
2.000- - 1000 - 200- K&
do 1.000; nezavazime

Pfi objednavce nizsi nez 1000,
Ize zboZi vyzvednout pfimo pekarnég,
v kavarné Lary Fary v Rychnové
a v Nachodé.

Pekarna
NA PLECHU

S radosti peéeme pro vSechny.



